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Gemüsecremesuppe
Kalbsvoressen

mit Silberzwiebeln
Spiralen, Kohlraben

Vanilleflan

Gemüsecremesuppe
Orientalisches

Kichererbsenragout
mit Couscous

Vanilleflan

Menüplan vom 19. - 25. Oktober 2026
Tel. Spitex Stäfa 043 928 10 20

Mittagsmenü Vegetarisch

Reiscremesuppe
Siedfleisch

an Meerrettichsauce
Salzkartoffeln, Dörrbohnen

Gebrannte Creme

Reiscremesuppe
Ofengemüse
mit Tzatziki

Gebrannte Creme

Bouillon mit Sternli
Poulet Cordon-bleu

mit Zitronenmayonnaise
Pommes frites, Broccoli

Ananaswürfel

Bouillon mit Sternli
Zucchetti im

Mandelmantel
mit Zitronenmayonnaise
Pommes frites, Broccoli

Ananaswürfel

Brotsuppe
Wildfleischvogel

an Wildjus
Gnocchi, Rosenkohl

Rüeblicake

Brotsuppe
Pizokel-Gemüse

Gratin
Rüeblicake

Süsskartoffelsuppe
Lachs

an Dillrahmsauce
Weissweinrisotto, Blattspinat

Pralinencreme

Süsskartoffelsuppe
Tofu-Ragout

an Kräutersauce
Weissweinrisotto

Blattspinat
Pralinencreme

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal!

Bouillon mit Gemüse
Gipfelstürmer

Bratwurst
an Zwiebelsauce

Rösti, Kürbisgemüse
Pfirsichkompott

Bouillon mit Gemüse
Kürbisravioli

an Ricottasauce
Pfirsichkompott

Parmesancremesuppe
Kalbsschulterbraten
an Portweinsauce

Kroketten, Blumenkohl
Geschichtete Fruchtcreme

Parmesancremesuppe
Haferflockentaler
an Portweinsauce

Kroketten, Blumenkohl
Geschichtete Fruchtcreme

*Herkunft Fleisch/Fisch / Wir verwenden ausschliesslich Brot, das in der CH hergestellt wird. 


