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Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal!

Randensuppe
Adrio

an grüner Pfeffersauce
Teigwaren, Bohnen

Birnenkompott

Randensuppe
Überbackene Cannelloni

(Ricotta/Spinat)
Birnenkompott

Bouillon mit Flädli
Rehpfeffer

Spätzli, Rotkraut mit Marroni
Holländerschnitte

Bouillon mit Flädli
Quorn an Whiskysauce

Spätzli
Rotkraut mit Marroni

Holländerschnitte

*Herkunft Fleisch/Fisch / Wir verwenden ausschliesslich Brot, das in der CH hergestellt wird. 

Gelberbsenpüreesuppe
Eier in Senfsauce

Kartoffelstock
Broccoli
Trauben

Kräutercremesuppe
Goldbrasse

an Zitronensauce
Salzkartoffeln, Krautstiel

Kokosmousse

Kräutercremesuppe
Ratatouille

aus dem Ofen
mit Mozzarella überbacken

Kokosmousse

Apfel-Zimt Suppe
Riz Casimir

Fruchtgarnitur
Panna-Cotta

Apfel-Zimt Suppe
Chicorée-Quiche
mit Nusscrunch

Panna-Cotta

Menüplan vom 12. - 18. Oktober 2026
Tel. Spitex Stäfa 043 928 10 20

Mittagsmenü Vegetarisch

Bouillon mit Croutons
Soja-Geschnetzeltes
an Champignonsauce

Nudeln, Rüebli
Früchtecake

Bouillon mit Croutons
Fondue Hörnli

mit Bölleschweizi
Früchtecake

Weissweinsuppe
Pouletfleischvogel
mit Gemüsefüllung
mit Knoblauch-Dip

Souffléeskartoffeln, Zucchetti
Profiteroles

Weissweinsuppe
Panierte Rande

mit Knoblauch-Dip
Souffléeskartoffeln

Zucchetti
Profiteroles

Gelberbsenpüreesuppe
Hirsch Involtini

an Wildrahmsauce
Schupfnudeln, Sellerie

Trauben


